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picada valluna

 

 

PATACONES CON CAMARONES AL AJILLO
200 gr. de CAMARÓN TIGRE salteados al ajo y
aromatizados con vino blanco y coñac.
Servidos con patacón. $    25.000

ENSALADA CÉSAR
Mixto de lechugas, champiñón, croutones,
queso parmesano y salsa César.

$   23.000

ENSALADA CÉSAR CON POLLO
200 gr. de lomitos pollo a la parrilla,
mixto de lechugas, champiñón, croutones,
queso parmesano y salsa César.

$    25.900

Ensaladas

Entradas

Estos precios tienen incluido el impuesto al consumo del 8%.
*PRESENTACIONES SUGESTIVAS

ANILLOS DE CALAMAR APANADOS
Acompañados de nuestras deliciosas salsas de la casa. $    23.000

EMPANADAS MIXTAS
10 unidades (carne, pollo, picante,
limón y queso).
Acompañadas de guacamole.

$    23.000

PICADA VALLUNA
4 Marranitas, 4 aborrajados,
5 empanadas mixtas (carne, pollo,
picante, limón y queso). $    35.000

ensalada
cÉsar con pollo
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Parapicar
PICADA ESPECIAL LA CERVECERÍA……………......
Lomo de res, pechuga de pollo, costilla de cerdo,
camarones fritos, chorizo, arepa k-listo, papa criolla, 
tostada de plátano, limón. 

$  63.500

PLATO DE SALCHICHAS ALEMANAS.........................
Mixto de salchichas tipo Frankfurt, acompañadas
de papa country, bañadas en mostaza agria.
(ALEMANA, TERNERA, SUIZA, WEISSWURST Y CAMPESINA)

$  49.900

FISH & CHIPS.........................................................................
Tiernos trozos de pez blanco, servidos
con papa country y tártara de la casa. 

$  35.000

SÚPER NACHOS....................................................................
Servidos con guacamole, pico de gallo, chili con carne,
frijol refrito, sour cream, queso cheddar, queso campesino y jalapeños. 

$  44.500

ALITAS DE POLLO (10 unidades enteras)............................
Jugosas bañadas en BBQ de naranja o BBQ de Cerveza negra,
servidas con papas country.
*PREGUNTA POR NUESTRAS NUEVAS SALSAS.

LA CERVECERA..............................................................
180gr. carne de res a la parrilla, acompañada
de champiñones, tocineta,  pepinillos, queso sabana,
lechuga, tomate, y cebolla.

$  44.500

Hamburguesas
de la casa

Nuestras hamburguesas se sirven con papa a la francesa o country.

$  27.500

$  27.500

$  25.500

GAUCHA...........................................................................
180gr. carne de res a la parrilla, dos medios
de chorizo de ternera, queso sabana, lechuga, tomate,
cebolla y chimichurri. 

CLÁSICA...........................................................................
180gr. carne de res a la parrilla con queso sabana, 
lechuga, tomate, y cebolla.

*PRESENTACIONES SUGESTIVAS

picada especial
la cerverÍa

salchichas 
alemanas

alitas de pollo

hamburguesa
la cervecera

hamburguesa gaucha
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a la parrilla

CHULETÓN DE CERDO............................
Tierno corte de chuleta de cerdo de 400 gr.
asada al grill. Bañada en salsa BBQ de la casa.

$  33.500

COSTILLA DE CERDO BBQ...................
Nuestras costillas de cerdo 450gr., ahumadas
artesanalmente en salsa BBQ o Teriyaki.

$  48.500

N.Y. STEAK.........................................
Corte americano de chata de 400gr.
Asado a la parrilla acompañado de cebollas
crujientes y chimichurri de albahaca.

$  39.500

Nuestros cortes se acompañan de
papa country y ensalada del huerto.

LOMITOS TRES PIMIENTAS............
Medallones de lomito fino a la parrilla
servidos en con salsa tres pimientas y
vino tinto.

$  36.500

BABY BEEF........................................
300gr. De lomo fino de res con corte
especial americano, asado al grill en salsa baby.

$  39.500

Carnes

*PRESENTACIONES SUGESTIVAS

chuletÓn
de cerdo

costilla de
cerdo bbq

baby beef

lomitos
tres pimientas
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*PRESENTACIONES SUGESTIVAS

Mariscos

Aves
del corral

Nuestros filetes de pescado se acompañan
con papa al gusto y ensalada del huerto.

FILETE DE SALMÓN…………….…
Posta de salmón 250gr. fresco
preparado a la parrilla.

$  43.900

Si lo prefieres en nuestra exquisita
salsa tamarindo o salsa marinera........... $  49.900

Si lo prefieres en nuestra exquisita
salsa tamarindo o salsa marinera........... $  51.900

FILETE DE PESCADO
BLANCO DE TEMPORADA...............
250 gr. de filete de pescado blanco de
temporada a la parrilla o al ajillo. 

$  38.900

ARROZ CALDOSO
DE MARISCOS.....................................
Sugerido para 2 pax
Arroz al estilo español, con langostino, camarón, calamar, pulpo,
mejillón, pescado blanco y páprika.

$  70.000

PECHUGA DE POLLO
300gr. de jugosa pechuga de pollo
asada al grill........................................... $  28.500

SUPREMA DE POLLO
CORDON BLUE...................................
300gr. de tierna pechuga de pollo apanada,
rellena de queso y jamón, horneada a fuego
lento con salsa de miel mostaza.

$  30.000

si lo prefiere en salsa de champiñones
o en salsa tres pimientas.......................... $  30.000

arroz caldoso

pulpo
a la parrilla

cordon blue

PULPO A LA PARRILLA ……………
Delicioso pulpo a la brasa acompañado de
ensaladilla de tomate cherry, crutones de papa,
cebolla morada en plumas marinada de 
aceite de oliva con romero y acompañada
de una cremosa de pimentón.

$ 43.900
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MenúInfantil MILANESA DE POLLO
Pechuga de pollo apanada acompañada

de papas a la francesa. 

PEPITO
Lomo fino de 150 grs.

acompañado de papa francesa.

MINI BURGUER
Dos mini hamburguesas con queso y tomate

acompañadas de papas a la francesa.

MINI PIZZA
·hawaiana

·pollo y champiñón

Con helado

Pizzas

ÁRMALA A TU GUSTO:
Tres proteínas, 3 vegetales, 1 queso. $ 32.000
(*NO INCLUYE CAMARÓN)

 

PIZZA LA CERVECERÍA
Jamón prosciutto, peperonni, mozzarella
de búfala, rúgula. $ 32.000

PIZZA BIANCA
Queso mozzarella, prosciutto,
champiñones, rúgula. $ 32.000

PIZZA CUATRO FORMAGIO
Queso azul, gruyere, mozzarella de búfala,
parmesano. $ 32.000

PIZZA MARGARITA
Queso mozzarella de búfala,
pomodoro fresco y albahaca. $ 29.000

PIZZA GAMBERETI
Queso mozzarella, camarones,
salsa pesto, morrones. $ 35.000

PIZZA VEGETARIANA
Palmitos, champiñones, zuquinis, aceitunas,
cebollitas caramelizadas y morrones. $ 29.000

PIZZA DEL HUERTO
Palmitos, rugula fresca, jamón de cerdo
ahumado, champiñones, queso mozzarella
y aderezo clásico césar. $ 29.000

PIZZA GAUCHA
Queso mozzarella, chorizo argentino,
aceitunas negras, tomate cherry. $ 32.000

PIZZA MEXICANA
Queso mozzarella, chile con carne, pico de gallo,
guacamole, jalapeños, nachos y sour cream. $ 32.000

PIZZA CALIFORNIA
Queso gruyere, cebollitas caramelizadas,
jamón de cerdo, morrones, pomodoro. $ 32.000

$  23.500

mini burguer
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¡ACTUALIZA LA FORMA EN QUE
T O M A S  C E R V E Z A !

DISFRUTA NUESTRA ARQUITECTURA COLONIAL

U N  P U B  A L  E S T I L O  I N G L É S

T A N K
B E E R

Comenta en nuestras redes sociales qué
te pareció con el hashtag #TankBeer

La Cerveceria Pub

@lacerveceriapub

LaCerveceriaPub

Ú N I C A  E N
L A T I N O A M É R I C A

z o n a  t

V I S I T A

u s a q u É n

V I S I T A

Y  P R U E B A
L A  N U E V A

CERVEZA

Y UN COMPLETO

MENÚ PARA
T O D A

DEL TANQUE

LA FAMILIA

L A C E R V E C E R I A . C O M . C O

E N  L A  L O C A L I D A D

N ° 1  D E  B O G O T Á



limonadas
Jugos y

exóticas del

Jugos tradiconales......................................
Mango, Mora, Lulo, Guanábana, Fresa, Maracuyá. 

Zumos.........................................................
Mandarina o Naranja recién preparado. 

Jugos fusión................................................
Maracumango
Frutos Rojos (Mora, Fresa y Cereza)
Mandarina – Fresa
Piña – Hierbabuena
Guanabana – Hierbabuena

Cholado de lulo...............
Lulo granizado con trozos de lulo
y endulzado con leche condensada. 

Limonadas..................
Limonada Natural
Limonada Hierbabuena 

Limonadas fusión.......
Limonada de Mango
Limonada de Coco
Limonada de Fresa
Limonada de Mango Viche

$  8.500

$   8.500

$   8.500

$   8.500

$   8.500

Lulada............................
Lulo macerado, endulzado con 
melado de panela. 

$   9.500

$   9.500

Valle

*PRESENTACIONES SUGESTIVAS

s i n  a l c o h o l
P A R A  T O D A  L A  F A M I L I A



Cousiño 
Las Moras

Intis

Casillero del Diablo 
a 1Sta.  Rit 20 

$ 90.000 $ 60.000

BOTELLA MEDIA

$ 90.000 
$ 80.000 

$ 80.000 

$ 60.000 
$ 90.000 $ 60.000

Malteadas

· Vainilla

·  Vainilla Light

· Fresa

·  Mandarina

·  Mora

·  Chocolate

· Cookies And Cream

· Café Mocca

· Brownie

· Lulo

· Maracuyá

· Macadamia

· Avellana Crocante

· Arequipe

· Veteado de Caramelo

· Veteado de Mora

· Veteado de Fresa

· Veteado de Chocolate

Helado  y salsa con tu sabor preferido
Barquillo |  Crumble

$   12.000

Vinos

Estos precios tienen incluido
el impuesto al consumo del 8%.

“EL VINO SIEMBRA POESÍA
EN LOS CORAZONES.” 

D a n t e  A l i g h i e r i .

¡PÍDELO CON TU
SABOR PREFERIDO!

*PRESENTACIONES SUGESTIVAS



whiskey de malta

Menú bar

Glenfiddich 12 años
$ 280.000

Glenfiddich 15 años
$ 350.000

Glenlivet 18 años
$ 400.000

El 30 de julio es 
una fecha especial 

para los fanáticos del r on, 
ya que conmemora 

la decisión de la marina 
británica de proveer 
a cada marinero una 
ración de ron diaria.

$
$

$

$
$
$
$
$

$

250.000

320.000
290.000
350.000
290.000
280.000

$ 320.000
290.000

o k  ir c

neb a an uer e

Tequila Don Julio  Añejo
Tequila Don Julio Reposado
Tequila Milagros Reposado Select Barrel
Tequila Milagros Reposado Base Line
Tequila Corralejo Reposado
Tequila Corralejo Añejo
Tequila Herradura

$ 290.000Tequila 1800 reposado
$ 320.000Tequila 1800 añejo

200.000

botella media copa

$
$

$ $

28.000$
$ 350.000V odka  Grey Goose 37.000$

$ 250.000Ginebra Bull Dog 28.000$
$ 350.000Gi r T q ay T n 37.000$

$ 350.000Ginebra Hendricks 37.000$
$ 300.000Ginebra Beefeater 24 32.000$

34.000$

$ 350.000Whisky Buchanan´s Master
$ 260.000 140.000 28.000$ $Whisky Buchanan´s 12 años
$ 380.000Whisky Old parr Superior

$ 850.000Whisky Sello Azul
260.000 140.000 28.000$Whisky Sello Negro
140.000 95.000 16.000$Whisky Sello Rojo 8 años
280.000 28.000Whisky Jack Danields     

 

ginebra premium

tequilas 100% agave

$ 260.000 $ 28.000$Whisky Old parr 12 años 1/2 L

scotch whisky

vodka premiun

160.000$ 1/2 L

$

$
$
$
$
$
$
$
$

$
$

250.000
$ 190.000
$ 150.000
$ 185.000

130.000
80.000

160.000
160.000 $ 18.000

$ 19.000
$ 20.000

160.000
200.000
180.000
125.000

$ 125.000
120.000

80.000

Ron Zacapa 23 años 
Ron Havana 7años
Ron Havana 3 años

Ron V
Ron Viejo de Caldas 15 años

iejo de Caldas 8 años
Ron Viejo de Caldas
Vodka Smirnoff
Vodka Absolut
V odka Absolut Citron, Raspberry
Ginebra Tanqueray
Ginebra Gordon ’s
Tequila Jose Cuervo
Tequila Jimador
Baileys
Aguardiente Blanco

12.000
18.000

15.000

14.000
12.000

$
$
$

$

$
$

27.000$
21.000$
17.000$

$
$

$

$
$

spirits - liqueur

50.000
90.000
90.000

80.000

66.500
55.000

$ 380.000Whisky Buchanan´s 18 años

V d a C o   Elyx,  

$ 250.000Ginebra Bombay Sapphire

DE

- Indian tonic
- Mediterranean
- Ginger beer
- Ginger ale

$  13.900

Tónicas

www.hablemosdealcohol.com“PROHÍBESE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD”. “EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD”.



Estos precios tienen incluido el Impuesto al consumo del 8%.
Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual podrá 

ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su valoración del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indique a la persona si quiere 
que dicho valor sea o no incluido en la factura o indíquele el valor que quiere dar como propina.   

$   4.000Cañita 6 oz.

$   8.500Pinta 16 oz.

$   10.000Pinta Imperial 20 oz.

$   32.000

$   4.000

$   8.500

$   10.000

$   32.000

$   4.000

$   8.500

$   10.000

$   32.000Jarra 

Dorada Roja Negra

Beer Samplers

Club Colombia Dorada

Club Colombia Roja

Club colombia Negra

Pide Nuestro Sampler $ 12.900

P U B P u b l i c H o u s e ( c a s a p ú b l i c a )

cervezas draft
Club Colombia

Durante la edad media la cerveza era fabricada en los hogares y monasterios. A 
finales del siglo X ya se habían creado fábricas de cerveza artesanales. El empleo 

del lúpulo que le confiere el sabor amargo característico se realiza a fines del siglo 
XIV y se generalizó durante el siglo XV. Las cervecerías abundaban en Flandes, 

Picardía, Alsacias y París.

www.hablemosdealcohol.com“PROHÍBESE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD”. “EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD”.

BBC
CAJICA | MONSERRATE | CHAPINERO

Cerveza de origen colombiano y artesanal. 
Elaborada en pequeñas cantidades con selectos 
ingredientes de los mejores cultivos a nivel 
mundial. 

$  12.000

A R T E S A N A L E S

Bottle Beer

Vaso Michelado $  1.000

N A C I O N A L E S

Aguila 
(Light, Cero)

Club Colombia
Trigo

$  9.500

$  7.500

Budweiser
Auténtica larger de la cultura americana. Elaborada 
con escogidos ingredientes y delicado proceso de 
maduración en madera. Con un sabor balanceado y 
refrescante. 

Corona
Cerveza internacional, de origen mexicano. 
Conocida como un ícono refrescante y de descanso. 
Exclusiva botella transparente decorada con una 
tajada de limón. 

$  12.000

Stella Artois
Clásica con más de 600 años de tradición. De origen 
belga y sofisticada. Con un sutil amargor, servida en 
su exclusivo caliz de cristal.

$  12.000

$  12.000

I N T E R N A C I O N A L E S



UNIDAD
DE
NEGOCIO

Bebidas
Red Bull
Agua
Gaseosa
Smirnoff Ice

$  15.000
$  4.500
$  4.500
$  15.000

Cócteles

www.hablemosdealcohol.com“PROHÍBESE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD”. “EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD”.

-Mejora tú Mojito pidiéndolo con Ron Zacapa 23 años 

- Caipirozka de  lulo
(Vodka Smirnoff, sirope de lulo, trozos de limón)

-Mejora tu Gin Tonic pidiéndolo con: 

$   27.000

$   25.000

$   20.000- Japanese sliper 
(Licor de Melón, cointreau, jugo de limón)

$   20.000- Kamikaze
(Vodka Smirnoff, cointreau, jugo de limón)

$   20.000- Brandy Alexander
(Brandy, crema de cacao, crema de leche, nuez moscada)

$   20.000- Orgasmo
(Licor de café, amaretto, crema irlandeza, crema de leche)

$   23.500- Macondo
(Cerveza draft dorada, tequila, limón, sal)

$   20.000- Piña colada
(Ron blanco, piña colada mix, licor de coco, piña)

$   30.000- Blue Island
(Amaretto, triplesec, vodka, whisky, curacao, jugo de naranja)

$   30.000- Sex on the beach
(Vodka, granadina, zumo de piña y naranja)

$   20.000- Cuba libre
(Ron, cocacola,limón)

$   20.000- Fuego Rojo
(Vodka, licor de fresa, granadina)

- Manhattan
(Whisky Americano infusionado con frutos rojos, Vermouth Rosso, dash de angostura) $   20.000

- Mojito
(Una cítrica y refrescante combinación de ron blanco, limón, hierbabuena, sitope y fill de soda) 

$   30.000

$   35.000*Ginebra Tanqueray Ten y tónica Fever Tree
$   35.000*Ginebra, bull dog, citadelle, beefeater 24 y tonica fever tree

$   20.000
-Mejora tu Margarita con tequila don julio añejo $   34.000

- Margarita
(Tequila, cointreau, jugo de limón)

- Gin Tonic
(Descubre el secreto de la perfecta mezcla de la Ginebra Gordon’s, la tónica y el limón)

$   20.000

- Long Island ice tea
(Tequila, vodka Smirnoff, ginebra Gordon’s, ron blanco, triplesec, jugo de limón, sirope,cocacola) $   33.000

*Gin Tonic Bombay $   25.000
*Gin Tonic Hendrick's $   33.000
*Gin Tonic Gordon $   20.000

- Dry  - Dry (Ginebra Tanqueray Ten, Vermouth dry)  $$ 28.000

 

- Cosmopolitan (Vodka Tekelone, contrieau, jugo de cranberry) $$ 28.000
- Lychee (Vodka Tekelone, Hipnotiq, soho) $$ 28.000
- Aplee (Vodka Tekelone, manzana verde, licor de manzana) $$ 28.000
- Pepino (Vodka Tekelone, pepino, albahaca, sirope, limón) $$ 28.000
- Watermelon Folly (Whisky Americano, campari, albahaca, trozo de sandía) $$ 28.000

martinis
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